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Holzofenbrot
Mehrfach im Jahr, zu besonderen 
Anlässen, wird der historische 
Zweikammer-Brustfeuerofen ange-
heizt. In ganz Gochsheim duftet es 
nach leckeren Sauerteigbroten von der 
ortsansässigen Bäckerei Föckler, einem 
Familienbetrieb seit 1835. Ein Muss für 
alle Schleckermäuler.

Der Familienbacktag findet immer 
Ende September statt.

Kennen Sie schon die vielseitigen 
Sammlungen im Graf-Eberstein-Schloss?

Öffnungszeiten
Alle Museen in Gochsheim sind von 
Februar bis einschließlich November 
wie folgt geöffnet:
Sonntag 13 bis 18 Uhr
Freier Eintritt mit dem Oberrheinischen 
Museumspass und dem Landes-
familienpass. Ermäßigte Eintrittspreise 
für Kinder bis 12 Jahren, Senioren und 
Schwerbehinderte.

Fordern Sie auch unsere weiteren 
Broschüren an:
	 - Zu Fuß! Wandern in Kraichtal 
	 - Graf-Eberstein-Schloss 
	 - Erstes Deutsches  
	   Zuckerbäckermuseum
	 - Gemeinsam Erleben!  
          Gästeführungen
	 - Ausgeschlafen! 
	   Unterkunftsverzeichnis

Schloss-Café
Das Schloss-Café, Hauptstraße 83, 
Kraichtal-Gochsheim, öffnet von 
Februar bis einschließlich November 
sonntags von 13:30 Uhr bis 17:30 Uhr 
und wird bewirtet von Kraichtaler 
Vereinen und Ehrenamtlichen.

Genießen Sie FAIRTRADE-Kaffee und 
selbst gebackene Kuchen im histori-
schen Gewölbe mit aussichtsreicher 
Terrasse! Die Einrichtung des Schloss-
Cafés wurde gefördert durch das 
LEADER-Regionalbudget Kraichgau.
 



Programme & Führungen

Das Badische Bäckereimuseum in 
Gochsheim im Kraichgau wurde 1978 
vom Bäckerfachverein Bruchsal im  
früheren Gemeindebackhaus einge-
richtet. Das Gebäude stammt aus dem 
Jahre 1885. Im Mittelpunkt steht nach 
wie vor ein großer Zweikammer-
Brustfeuerofen, der 2016 restauriert 
wurde und zu besonderen Anlässen 
wieder angeworfen wird. 

Über dem Backofen hatte der 
Bäckergeselle sein Zimmer, der sich 
über mangelnde Wärme im Winter, 
aber auch im Sommer nicht beklagen 
konnte! Das Museum zeigt außerdem 
fast vergessene mechanische Arbeits-
geräte wie Teigbrecher, Teigteil- und 
Nudelmaschinen, ebenso wie Back-
körbe, Sackklopfer und Mehlsiebe. 

Melden Sie bitte Gruppen- und 
Themenführungen mindestens zwei 
Wochen vor dem geplanten Termin an. 

Führung durch die Bäckereimuseen  
Gewinnen Sie einen Einblick in die 
Geschichte der Backwerkherstellung 
vom Korn bis zum Brot am Ende des 
19. Jahrhunderts. Das Handwerk der 
Zuckerbäcker lebte vor allem von der 
einfallsreichen und vielfältigen 
Formgebung für süßes Zuckerwerk 
und Schokolade. Lassen Sie sich ver-
zaubern von der Welt der Süßigkeiten.

Auch buchbar mit Schokoladen-
verkostung (nicht in den Sommer-
monaten).

Über das Museum Das sagen unsere Gäste

„Genuss pur in so einem kleinen 
Örtchen“

„War eine schöne Reise in die 
Vergangenheit.“

„Wunderschönes Museum mit viel 
Liebe zum Detail! Jetzt geht’s ab 

ins nächste Café!“ 

„Eine tolle Sammlung.“


